Carte du midi

PLAT DE LA SEMAINE A PRIX DOUX

]Cl?’l’(’t Cl(’ veau au ]lOlH"
SAUCE AU ROMARIN - SPATZLE

16,90 €

Dans la limite des stocks disponibles.

Rosbif rose 19

servi froid - pommes de terre rissolées - sauce rémoulade

SOUPES

/ .
Veloute de potimarron
huile de pépins de courge de Styrie - graines de courge torréfiées

Flﬁdlessuppe « Ratsstuben »

consommé de boeuf - fines laniéres de crépe maison
!

Velout¢ de marrons

marrons - crodtons

SALADES & HEALTHY FOOD

Salade de boeuf thai épicée

laniéres de filet de boeuf - vinaigrette wasabi-soja - tomate - coriandre - gingembre - oignon nouveau - avocat

Salade César

sauce au parmesan - laitue romaine - croGtons - copeaux de parmesan

Salade de mﬁche de Culture 1ocale
croQtons - vinaigrette a I'huile de pépins de courge

Petite salade mixte
jeunes pousses de salade - vinaigrette maison

PLATS PRINCIPAUX

¢ DE NOTRE CUISINE o

Canard fermier d'Oldenbourg 42

demi-canard réti croustillant - jus de canard au vin rouge - chou rouge braisé maison - quenelles de pommes de terre au beurre

noisette

Canard du sud de 'Oldenbourg de la ferme avicole Nobis

Filetcopfchen « Ratsstuben » - cassolette de boeuf
pointes de filet de boeuf - sauce crémée poivre-cognac - spatzle

. . A .
Filet de truite de lac roti sur peau
pates maison - beurre blanc citron-persil

. /
Ris de veau pane
sauce rémoulade - salade de pommes de terre

« Gustostiickerl » de boeuf
piece fondante mijotée 24 h - sauce au vin rouge corsée - spatzle

De notre atelier de pﬁtes

Nos pates, nous les fabriquons nous-mémes — a partir de la meilleure semoule de blé dur de la région, a la main, dans notre atelier
au coeur de la maison. La forme varie au gré de I'humeur de la cuisine : tantot spaghetti, tantot tagliatelle, tantot pappardelle.

Lasagnes maison de boeuf Chianina
a la toscane - sauce tomate - pesto au basilic

A .
Pates maison « Bolognese »
ragolt de boeuf Chianina de Toscane

DIE RATSSTUBEN - KIRCHENPLATZ 1 - 76275 ETTLINGEN
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