.
LEONHARD BADER

KULINARIK

DAS RATSSTUBEN CHAMPAGNER MENU
MICHEL GONET CHAMPAGNER

& GUY CHARBAUT CHAMPAGNER

12. APRIL 2024

No.l
Tatar von der japanischen Kénigsmakrele
eingelegter junger Kohlrabi | Shiso-Miso-Kosho Vinaigrette

No.ll
Secreto vom spanischen SLOW MEAT Schwein
Barlauch | Morcheln | Erbsen

No.lll
Risofto ,,Carbonara*
Troffel-Peccorino | Triffel

No.lV
Spargel & Rind
Thai Curry Hollandaise | Macadamianuss | wilder Brokkoli

No.V
Valrhona Schokoladenschnitte
Creme Brulee Kern | Mara de Bois Erdbeeren

No.VI
Madeleines | Financiers | Pralines

€ 179 pro Person | inklusive Champagner & MenuU | inklusive Champagner & Menu



