EINE GANZE GANS 2024
01.11.-23.12.2024

DAS LEGENDARE GROSSE GANSEESSEN
A LA BADER

Ein GruB aus der Kiiche der Ratsstuben
Franzdsische Butter | Ganserillettes
Elsédsser Landbrot in der Cocotte

EINE GANZE IM OFEN GEBRATENE GANS

Aus deutscher Freilandhaltung mit bestem
natirlichem Futter groBgezogen
- Live am Tisch tranchiert -

BeifuBsauce | Apfelrotkohl mit Portwein ge-
kocht | Selleriestampf mit Williams-Birne &
Vanille | glasierte franzosische Esskastanien
Kartoffelkngdel mit Croutons gefiillt | Serviet-
tenknddel | Balsamicokirschen

Preis je Gans | 240 Euro

Wir bitten unsere Gaste fiir das Ganseessen
24 Stunden im Voraus zu reservieren.
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LEONHARD BADCR




