e

| EONNARD BADCR

-Der perfekte Aperitif-

Unsere Hausgemachte Zitronenlimonade
Aus frisch gepressten Zitronen
No. 1| Alkoholfrei & Minze | 0,51 | 9,50
No. 2 | Zitronenlikor von der Amalfi Kiiste | 0,31 | 11,50
No. 3 | Sekt & Italicus-Bergamottenlikor | 0,31 14,50

Stuzzichini | kleine Speisen & Snacks | zum Teilen & Probieren

Pimentos de Padron | Meersalz 8
Knuspriger Dominostein vom Schweinebauch | Ponzumayo | Wasabi-Kartoffelpiiree 6,5
Bao Bun | koreanisch geschmortes Hihnerfleisch | Koriander | Kokos-Chilisauce 11
Beef Yakitori | Rinderfilet | Hoi sin Sauce | Koriander 10
Kleine Koniginnen Pasteten | Ragout fin | Kalb |[Champignon 5,5

Getriiffeltes Eigelbschaumchen im Knuspermantel | Pinienkern-créme fraiche | Triiffel | Brotchip 4,5

Philadelphia Cheese Dog fiir 2 Personen | gegrilltes Rind | Dijonnaise | 15
Essiggurke | Cheddar Kase | Rostzwiebel

Vorspeisen & Suppen | kalt | warm | gerne auch zum teilen

Wildkrautersalate 15
Himbeer-Haselnussvinaigrette | Pinienkerne | Croutons | gehobelter Parmesan

Spicy Thai Beef Salad 19
Wasabi-Sojavinaigrette | Tomate | Koriander | Ingwer | Friihlingslauch | Avocado

Caesar Salat 16
Parmesandressing | Kopfsalatherzen | Croutons | gehobelter Parmesan

Hausgebeiztes Lachsfilet 21,9
Rosti | Krdutercreme | Gurke | Wildkréuter

Ratsstuben Festtagssuppe 13
Consommé Double vom Weiderind | GrieRnockerl | Fladle | Leberknddel | MarkkléRchen

Schwammerl-Rahmsuppe 9,9
Croutons | Petersilie | Kerbeld!
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Fiir die Puristen und FleischgenieRer
Bei den folgenden Gerichten soll die Fleischqualitat unseres hauseigenen gereiften Dry

Aged Rinds im Mittelpunkt stehen. Aus diesem Grund arbeiten wir hier nur mit sehr
wenigen, aber qualitativ hochwertigen Produkten, um den Geschmack des Fleisches zu
unterstltzen und nicht zu Gbertdnen

Carpaccio von der Dry Aged Rinderlende 19
Nekeas Olivendl | Fleur de Sel

Carne Cruda vom Dry Aged Rind 24
Fleur de Sel | Nekeas Olivendl | French Fries

Das Tatar
Rindertatar ,,Ratsstuben” Vorspeise 24
Kapern | Cornichons | Schalotten | Olivendl Hauptgericht 39
Veganes Tatar von der Roten Bete | a la bonne femmew Vorspeise 17
Meerrettich | Kerbel | 13 Jahre gereifter Balsamico aus Modena Hauptgericht 29

Vorspeisenportion 120g | Hauptspeise 220g
Zu allen Tatargerichten servieren wir Pommes Frites

Heimische Landkiiche & Bodenstandige Klassiker

Klassisches Wiener Schnitzel 34
Kalbsriicken | Kartoffelsalat | Gurkensalat mit Schmand
Zitrone | kalt geriihrte Preiselbeeren | in Butterschmalz gebacken

Cordon Bleu | Das Original 29
Landschwein aus Baden-Wiirttemberg | Kochschinken | Comté Kase

Kartoffelsalat | Gurkensalat mit Schmand | Zitrone | kalt geriihrte Preiselbeeren

in Butterschmalz gebacken

Unser Zwiebelrostbraten | Der Klassiker 36
Rinderriicken aus unserer glasernen Reifekammer | dreierlei Zwiebel

auch gerne vom Entrecote geschnitten

Rotweinjus | selbstgemachte Eierspatzle

Ragout vom Bayrischen Wildhasen 28,9
Rosenkohl | Spétzle | Schmorsauce
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Das DRY AGED Fleisch | aus unserer glasernen Reifekammer

Rib Eye Steak | ca. 400g 52
New York Strip Steak | ca. 400g 49
Kotelette vom Strohschwein | ca. 600g 36

1111 SUPER SPECIAL CUT !!!! RINDERKOTELETTE | SLOW MEAT p.P. 74

15 Jahre altes Rind | 90 Tage gereift | Spanien Extremadura

Wird nur ,,Rare“ serviert

Unser besonderer Cut | ab 2 Personen

Entrecote Double | Lieblingscut vom Chef 104
Sauce béarnaise- mit Butter aus der Normandie

Die Innereien | Vergessene Werte

Miinchner Voressen ***eine Delikatesse*** Vorspeise 18
Ragout von Kalbskopf | Kalbslunge | Kalbsbries | Rinderkutteln | Kalbsbacke | Kalbszunge
Kalbskopf ,,Pariser Art Vorspeise 18
Sauce Ravigote | Rosti-Stick Hauptgericht 36
Zartrosa gebratene Kalbsleber 28
Cognac-Senf Rahmsauce | Kartoffelpiiree | Apfel

Rinderkutteln 28

Riesling-Pommerysenfsauce | Estragon | Nudeln

Unsere Triiffelpasta

Triffel - Ravioli
Getriiffelte Eigelbcreme | Triffelschaum | Triiffel | Wildkrauter
32
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Der Fisch

Seeteufelfilet — unter der Olivenkrauterkruste
Olivengnocchi | Tomatenlauchschaum | Mascarpone | Artischocke

Confiertes Lachsfilet | Hidden Fjord | die nachhaltigste Lachszucht der Welt
Kartoffel-Wasabipiiree | asiatisch mariniertes Gemiise

38

32

GroRe Wildfang Seezunge aus der Vendeé | ab 2 Personen

-Am Tisch filetiert-
Wildkrautersalat | Bratkartoffeln | Sauce béarnaise

Ab 142

Die Saucen

Jus

Griine Pfefferjus

Pfefferrahmsauce

Champignon-Rahmsauce

Cognac-Rahmsauce

Sauce béarnaise — mit Butter aus der Normandie
Café de Paris Butter

Beilagen | gerne zum teilen 0
Unsere legendéaren Triiffelpommes
Parmesan | frisch gehobelter Triiffel aus Umbrien

SiiRkartoffel-Pommes
gerauchertes Paprikapulver

Piiree von Pfalzer Kartoffeln
mit reichlich Butter

Rostipfanne mit Friihlingsgemiise @
Friihlauch | Radieschen | gratiniert mit Comté Kase | Senfmayonnaise

Spanische Spitzpaprika aus dem Ofen
Nekeas Olivendl | gerducherte Paprikaflocken | Meersalz

Griine Bohnen M
Knoblauch aus dem Val di Chiana | mit oder ohne Speck

Kleiner gemischter Blattsalat %@
Himbeer-Haselnussvinaigrette | Pinienkerne

Asiatisch mariniertes Gemiise
Pak Choi | griiner Spargel | wilder Brokkoli | Champignons | Zuckerschoten
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