ETTLINGER MITTAGSTISCH

IN DEN RATSSTUBEN

WASSER &

SOFTGETRANKE

PETERSTALER GOURMET
MINERALWASSER

Classic oder Medium
0,25L0,75L

£425|89

BLACK FOREST
Stilles Mineralwasser
0,25L10,75L

£4,25|89

COCA COLA, FANTA, SPRITE

COCA COLA LIGHT,

COCA COLA ZERO €45
0.2L

PAULANER SPEZI €54
0,33L

SCHORLE ZUM DURSTLOSCHEN  €6,1
Apfel | Johannisbeere
0,5L

UNSERE WEINE

APERITIF &
DRINKS

LEONHARD BADER KULINARIK

Hausmarke Brut
0,1L

LEONHARD BADER KULINARIK
Hausmarke Rose
0,1L

RAUMLAND TRAUBENSECCO
Alkaholfrei
0,1L

SPRITZ
Aperol, Campari
0,3L

€73

€856

€73

€95

BADISCHER LANDWEIN €79
Blanc de Blanc | Rot

0,25L

WEINGUT FRIEDRICH BECKER,
SCHWEIGEN, PFALZ €140
WeiBer Burgunder

Grauer Burgunder

Rotwein Cuvee Guillaume

0,25L

LUGANA €269
0,75L

BITBURGER PILS €51
0,3L

SCHNEIDER WEISSBIER €656
Original | Alkoholfrei

0,5L

AUGUSTINER MUNCHNER

PILS €53
0,33L

AUGUSTINER MUNCHNER

HELL €53
0,33L

KULINARIK

DIE MARKTKUCHE

WIENER SCHNITZEL € 36,0

SCHNITZEL ,WIENER ART* €249
Ricken vom Landschwein

CORDON BLEU €300
Ricken vom Landschwein
Gefillt mit Kochschinken & Comté K&se

Diese Gerichte werden mit hausgemach-
tem Kartoffelsalat, cremigem Gurkensa-
lat, Preiselbeeren und Zitrone serviert.

Rinderragout nach toskanischem Rezept

Kirschtomaten | Pinienkerne | Rucola
Parmesan | Basilikumpesto

LEONHARD BADER

PASTA ,BOLOGNESE" €159

PASTA ,PRIMAVERA" = €149

ALTWIENER

SAFTGULASCH VOM RIND €199
Spatzle

BLUTWURST VOM GRILL €159

Kartoffelpiiree | Rotweinjus

FISH & CHIPS €189
Knuspriger Backfisch | Pommes Frites
Sauce Remoulade

RINDERKRAFTBRUHE MIT
FLADLE & GRIESSNOCKERL €89

DRY AGED FLEISCH

Aus unserer Reifekammer im Restaurant

STEAK FRITES “CAFE DE PARIS" € 29,0
Rindersteak | Pommes Frites

KOTELETTE VOM LANDSCHWEIN € 28,0
Pommes Frites | Krauterbutter
RINDERKOTELETTE €89,0/KG
ZWIEBELROSTBRATEN € 36,0
Rinderriicken aus unserer glasernen
Reifekammer | dreierlei Zwiebel

auch gerne vom Entrecéte geschnitten
Rotweinjus | selbstgemachte Eierspatzle

CARNIVOURE

DAS RATSSTUBEN RINDERTATAR
Kapern | Cornichons | Schalotten
Eigelb | Olivendl | dazu Pommes

Vorspeisenportion 120g €240
Hauptspeise 220g €390
CARPACCIO & BURRATA €240

13 Jahre gereifter Fondo Montebello
Balsamico | Basilikumpesto
mild geraucherte Pimento Flakes

SALATE

RATSSTUBEN FITNESSSALAT €175
Blatt- & Wildkrautersalate | Tomaten

Gurke | Radieschen | Pinienkerne | Sprossen
Marinierte Champignons | Gegrillte Zucchini
Joghurtdressing oder Hausdressing

CAESAR SALAD €175
Kopfsalatherzen | Parmesandressing
gehobelter Parmesan | Croutons

DAS
RATSSTUBEN
CLUB SANDWICH

DIJONSENF-MAYONAISE | SPECK

SAFTIG GEGRILLTE TRUTHAHNBRUST
TOMATENFILETS | KOPFSALAT | SPIEGELEI
POMMES FRITES

€ 26,0

PHILADELPHIA
CHEESE STEAK
SANDWICH

DRY AGED BEEF HACKFLEISCH
ESSIGGURKE | ZWIEBELCHUTNEY
POMMES FRITES | DIPPINGSAUCE

€240
BEILAGEN

BROTKORB €79
Zweierlei Aufstrich
KARTOFFELSALAT €50
RAHMIGER GURKENSALAT €50
POMMES FRITES €6,0
BRATKARTOFFELN €75

BADISCHER WURSTSALAT
€145

SELBST HERGESTELLTE LYONER WURST
ESSIGGURKE | RADIESCHEN | ROTE ZWIEBEL
ESSIG-OL-VINAIGRETTE

Mit Pommes €170
Mit Bratkartoffeln €190

SCHWEIZER WURSTSALAT
€165

SELBST HERGESTELLTE LYONER WURST
ESSIGGURKE | RADIESCHEN | ROTE ZWIEBEL
ESSIG-OL-VINAIGRETTE | EMMENTALER KASE

Mit Pommes € 18,0
Mit Bratkartoffeln €210

Mit gebratenen

Black Tiger Garnelen €235
Rindersteakstreifen | Maishahnchenstreifen
gebackene Falafel

TAGLICH WECHSELNDE
MITTAGSGERICHTE FINDEN SIE
AUF DER TAFEL

WOLFSRUDEL

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt. von 19% . Unsere Speisen kdnnen Allergene enthalten | Bitte wenden Sie sich an unseren Service



