
M E T Z E L E S S U P P 8 €

Wurstsuppe mit Einlage direkt
aus dem Kessel | Brotstückerl 

L E B E R K N Ö D E L S U P P E

-  Z U M  T E I L E N

12€

Kesselbrühe | unser großer
hausgemachter Leberknödel
Schnittlauch 

S C H W E I N S K O P F -

M A U L T A S C H E R L

14€

Wiener Beinschinkensud
Petersilienöl | Käferbohnen 

K A L B S Z U N G E N S A L A T  1 6 €

Kernölvinaigrette | Meerrettich 
Spargel 

H I R N  &  E I  16€

Gebratenes Hirn & Rührei
Bauernbrot | Petersilie 

S C H W E I N D E R L -

T E R R I N E  

13€

“knusprig gebacken” 
Sauce Remoulade | Kartoffelsalat
mit steirischem Kernöl 
Meerrettich 

K A L B S B R I E S

G E B A C K E N  

Morchelrahmsauce
Kartoffelpüree

B L U T -  &

L E B E R W U R S T  

1 8  €

Sauerkraut | Kartoffelpüree
Senf 

S E L B S T G E M A C H T E  L E B E R -  U N D  B L U T W U R S T  U N S E R  S P E Z I A L

S A U M A G E N  |  B A D E R S  K O C H W Ü R S T E  |  W E L L F L E I S C H

S C H W E I N S Z Ü N G L E  |  S C H W E I N S B A C K E R L

Sauerkraut mit Lorbeer & Wacholder gekocht | Kartoffelpüree | Salzkartoffeln
Meerrettich | Senf | inkl. einem Kümmel- oder Topinamburschnäpsle 
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S C H W E I N D E R L -

T E R R I N E  

A P L E N C A L A M A R I  F R I T T I 1 4 €

gebackene Kutteln | Zitrone 
Trüffelremoulade

S U R H A X E  A U S  D E M

W U R Z E L S U D

Sauerkraut | Kartoffelpüree

B A D E R S  S P E Z I A L  

S A U M A G E N  

1 9  €

vom Grill oder aus dem Sud
Sauerkraut | Kartoffelpüree

1 / 2  H A X E

G A N Z E  H A X E  

1 8 €

2 8 €

K A L B S H E R Z  

V O M  G R I L L  

2 1  €

Café de Paris Buttersauce
Kartoffelpüree

2 4 , 5 0 €

süßer Abschluss...
H A U S G E M A C H T E R  A P F E L S T R U D E L 1 2  €

selbst gezogener Strudelteig | Boskoop Apfel | Mandeln
Vanillesauce

A L S  V O R S P E I S E

A L S  H A U P T G A N G  

2 4 €

4 8 €

18.10.25 11-15 Uhr 

Hauptgänge 

Die Gourmet Ratsstuben Schlachtschüssel

Vorspeisen

DAS 
SCHLACHTFEST ESSEN 

AUCH 
ZUR

ABHOLUNG 

Für Hinweise zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Personal.


