
Z U M  B E G I N N E N

slow baking bread aus dem Elsass  
mit  zweierlei  Dip & 

Amuse Bouche aus der Ratsstuben Küche 

V O R S P E I S E  

Duett  von Lachs & Seeteufel  
Hokkaido Kürbis-Ingwercremé
japanischer Shiso-Gemüsesalat

Yuzu-Misosauce 

H A U P T G A N G  
Simmentaler Rinderfilet  
unter der Trüffelkruste 

Trüffeljus |  geschmorte Pastinak 
Kartoffel-Baumkuchen 

D E S S E R T  

Tarte Tatin & Tahiti  Vanille  
Salz-Karamelleis  |  Calvadosschaum 

W E I H N A C H T E N  I N  D E N  R A T S S T U B E N  

V E G E T A R I S C H
Kohlrabi “Wellington” 
im Blätterteig gebacken

Trüffeljus |  Steinpilze |  Lauchpüree

 V E G E T A R I S C H

Variation von der Bete 
Wintersalate |  Pinienkerne

Schwarzwurzel  |  Orangenvinaigrette  

2 5 .  U N D  2 6 .  D E Z E M B E R  2 0 2 5

M E N Ü Z E I T E N  A N  B E I D E N  T A G E N
1 2 . 0 0  -  1 6 . 3 0  &  1 8 . 0 0  -  2 2 . 0 0

8 9 , 0 0  P R O  P E R S O N  

Eine Reservierung ist  aus logistischen und
organisatorischen Gründen nur gegen
Vorkasse möglich.

Bitte  reservieren Sie ausschließlich über
weihnachten@leonhardbader.de


