DIE RATSSTUBEN

Dessertkarte
kalt & warm - aus unserer Patisserie

*

SORBETS & EISSORTEN

je Kugcl 4,50

Glaces des Alpes - Maitre Artisan Glacier — Eis von allerhéchster Qualitdt: in franzosischer
Manufakcur-Handwerkskunst gefertigt, kompromisslos aus den besten Zutaten, mit dem Credo

des Strebens nach Exzellenz.

Eis Sorbet
Vanille Himbeer
Schokolade Erdbeer
Schwarzer Sesam Mango
Pistazie Zitrone
Salz-Karamell Pfirsich
Kirsche
Yuzu
Extra Sahne + 1,20
Extra hausgemachte Eierlikdrcreme +5,00
Don Pablo Rum - Vanille

DESSERTS

¢ EMPFEHLUNG DER PATISSERIE ¢

Melone Positano 12,00
Gegrillte Wassermelone - Yuzu-Eis - Limetten-Kokosschaum - Schwarzer Sesam - Basilikum

Duett vom Tartelette 12,00

Rhabarber - Himbeere - Romanov-Eis

»Colonel* — Zitronensorbet mit Grey Goose Vodka 9,50

der franzOsische Dessert-Klassiker - Zitronensorbet von Glaces des Alpes - Grey Goose aus feinstem
Picardie-Weizen

Affogato al Caffe 6,80

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis
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DIE RATSSTUBEN

Kaffee & Tee

der schone Abschluss

2

¢ UNSER KAFFEE ¢
DINZLER Kaffeerdsterei - am Irschenberg
Familienrasterei im bayerischen Voralpenland — von Hand veredelt im

schonenden Langzeit-Trommelrdstverfahren, klimaneutral gerdster und direke

gehandelt.
Espresso 3,50
Espresso Doppio 5,10
Café¢ Creme 4,30
Caffé Corretto 8,50

Espresso ,korrigiert* mit Grappa Cleopatra Moscato Oro von Poli —
aromatische Moscato-Grappa aus Bassano del Grappa, im Vakuum-
Wasserbad destilliert, kurz im Eichenfass gereift

Baileys Coffee 8,50

Café Creme mit Baileys Original Irish Cream - Sahnehaube

Tasse Tee von Ronnefeldt 5,50

Warum kein Cappuccino oder Latte Macchiato? Wir halten es wie in Italien: Milchkaffee
gehdre zum Morgen — nach 12 Uhr geniefit man dort nur noch Espresso, der den Gaumen kléirt

und das Essen wiirdig beschliefit.

Dolce far niente — génnen Sie sich den siifSen Abschluss.
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