Die Ratsstuben

LEONHARD BADER KULINARIK - ETTLINGEN

Menu a la carte

LIMONATA AGLI AGRUMI DELLA CASA

an succhi appena et di arancia - calamans - mandaring - yuzu - linme - linwone

N. 1 - analcolica & menra- o5 |

N. 2 - con limoncello «Il Re dei Re» di Toscana - o,51

N. 3-con Prosecco - 0,51

...... oppure il nosrro Negroni «Rarssrubens

10

STUZZICHINI

Stuzzichini & piccoli antipasti

n;'Al -.L"Sujh ln;'d-. Cadsaganre

Bao di manzo brasato «Hing Shio 13
Nittyun

manzao rollak brasalo dlfasatica rapa ' caiandalo

Spiedini di manzo - stile yakitori 2
filstto di manzo ‘' salsa hoisin ' coranddo  araccane di
arachid al wasabi

Salmone marinato della casa 8
réisti di patate - crema al miano

Gelatina di Tafelspitz 6

sdsaal ralano © erba apollina

VORSPEISEN & SUPPEN

Antipasti & zuppe

- JJ (J [ J J J
J'Nuul Cakil - anclte da Comaviaen

Insalata di manzo piccante alla chai 19
filettodi manzo -vina’grene wasabi-s0ia "!Ofme(O '
cadandolo ' ranzem ¢ an"O‘n r&avacado

Burrata DOP dalla Campania 6
ﬂofmdofiﬁ fus ' rabarbaro ‘Iamoﬂi CAcelo basamioo
inveochialo 13 ami

Gazpacho andaluz 14

avacado '+ arostin al timo

Die Ratsstuben - Leonhard Bader Kulinarik

l()

1 4]
Pancetea croccante all'asiacica 9
cona24 orea bassa vrrrpemium - kmchi pecane -
MAaNASA SASAMO-pONZU
Testina di maiale croccante 9
all'icaliana
maanesa d tatuk - olio allerba cpallina
Edamame piccanti con kimchi 8
SHé manng ' Sesamao
Pimientos de Padron 7
SHdé manno
Insalata di granchio reale «Key 26

West»

maaonesa fogdiedi shiso ' insalaline miste ' dressing 8
calamans

Caesar Salad 16
dressing al parmigiano « latluga romana ¢ crostini - scaglie di
parmigiana

Zuppa delle feste «Ratsstubens o

doppio consamemé di marzadi pasoalo + canader di
samaling  Fillaline ' canederdi al midallo

prezziineuro - IVAinclusa



Die Ratsstuben MENU A LA CARTE

DAS TATAR

La tartare - battuca al coleello su ordinazione

L Ie 1e Larie sono sarvile con faarine Jh 11I¢

Tartare di manzo «Ratsstuben» Assgago 105 24 Priecipale 1205 39

capperi - calrialini * cipdlatto  alio doliva

Tartare vegetariana di pomodori maturati al sole assgasto 17 Principals 29)

limane S0k sale & Sialia © basilioo « sadano © con burrata DOP dalla Campania 4,50

HEIMISCHE LANDKUCHE

Classici della cucina regionale

Il leggendario Zwicbelrostbraten - classico 42

caontrafleno dala nosta calla ¢ Irollalum a vwsla « Ire lipi & cipdla - salsa di gpolle al vino rasso -« spatzle (als in casa

Wiener Schnitzel di vitello - il classico 18
larmbata di widlo © insalala @ patale  insalata di cariol alla panma aada « imaone - mirtlli rossi - daorato al burro

Cordon bleu - come una volea 13

rmaiale di faloria dd Baden-Wirtlemberg - prsautio collo - Comiléd insdata di pataske - insdatadi catridi - mirtilli ross « doralo &
burro

Bouillabaisse di Helgoland astipasto I8 principals 34

ricca d pescee asice ' rauille ' baguele « savita ndlacocotie Staub

CARPACCIO

Il carpaccio

Carpaccio «Ciprianis» 26 Carpaccio «de Buey - 260 giorni» 26
filetta di rmanzo taghalo sotflissimo « salsa Cipriani manza kaollax 280 gomi « aliod'oliva « for & sade

parmigiana « cappei

Carpaccio - controfiletto 22 Carpaccio asiatico 24
cantrofletio Faollan -« alio d'aliva Nekkeas « §or di sale - filetto & manzo + salsa ponzy  SAsama + araccante d arachidi
papdkaaliumicala al wasabi

Die Ratsstuben - Leonhard Bader Kulinarik prezziineuro - IVAinclusa



Dic Ratsstuben MENU

L.e carni prcgiutc

Chateaubriand

Il cuore del hletto - ca. 750 g

Dry aged dalla nostra cella di frollarura - disponibilica limiraca

Filetto di manzo - scottona - selezione Racsstuben
Filetro di manzo USDA Prime

Rib eye - scottona - dry aged

New York serip - scottona - dry aged

Rib eye «bone in» - scottona

Strip steak «bone in» - scottona

Rib eye - Rubia (;llllt'gll - Spagna

| cupol:wori Ratsstuben

Core de boeuf - Simmental (1O Entrecote double - scottona

M Ccon oSS0 'ca 14 g SeNZa 0SS0 ca 1d g

Kobe & I\'ugoshim:l

e cercibicaro

i wagvu di Kagoshima

68
68

78



Die Ratsstuben

MENU A LA CARTE

AUS DEM MEER

Dal mare

Filetto di salmone «Loch Duare» gratinato 36

sasaallo champagne ' spinad salas con pinali * patate arrasto

Filetto di skrei norvegese - leggero ed estivo 18

bradeatio caoon @ lime verdure astive + inacchio

Le leggendarie patatine al tartufo
parmigiane « arufoumbroe gatugian al mameanto

Patatine di patace dolci
papdkaafiumicala

Broccoli selvacici alla griglia

1&@hina anacard

Finferli saleaci

cipaliotio « praz zamalo

Jus - salsa al pepe verde - crema al
pepe - crema al cognac

Burro Café de Paris

Jus di vitello al carcufo

Die Ratsstuben - Kirchenplaz L - TE2ZT6 Ettlingen

DAZU

I contorni

16 Pacate arrosto alla ionese B

patale La Rale ' pancella ' apolla mssa prezzamalo

10 Spinaci saleari 10
cipaliatio * burro * agho

0 Bastoncini di rosti della casa 10

maaonesa dla sanape

15 Verdure di stagione al forno 12

arrostite intere « olio doliva Nekkeaas « erbe maditerranae
agho Labsd Rouge

ZUM VERFEINERN

Le salse

6 Sauce béarnaise 8
4 Crema alle spugnole 12
12

prezziineuro - IVAinclusa



